fixum

Rebo

Informazioni

I1 rebo & un vitigno a bacca nera. & il risultato dell’in-
crocio tra Merlot e Terldego. Le sperimentazioni iniziate
nel 1948 sono state perfezionate dall’agronomo Rebo Rigot-
ti, dal quale prende il nome 1'ibridazione, presso 1'isti-
tuto agrario di San Michele all’Adige.

Caratteristiche

Caratteristico colore rosso rubino con riflessi granati,
profumi fruttati e leggeri di sottobosco e more con note
speziate. Gusto secco, corposo, mediamente tannico, con
finale di piacevole freschezza.

Vinificazione
La vendemmia & tardiva, effettuata nell’ultima decade di
ottobre. Fermentazione esclusivamente in botti d’acciaio

con affinamento di 10 mesi.
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Abbinamenti

Carni rosse, carni ovine, formaggi stagionati.
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15,00 € 38,00 € 75,00 € 80,00 € 145,00 €

1 bottiglia 6 bottiglie 12 bottiglie

6 bottiglie
(special box)

3 bottiglie
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